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Положение 
об открытой заочной викторине

«А знаешь, как все начиналось…?»

1.Цель и задачи викторины: 

• Привитие интереса обучающихся к профессиям «Повар», «Продавец», повышение познавательной активности и вовлечение наибольшего количества обучающихся в дистанционные мероприятия.

• Стимулировать интерес обучающихся к получению новых знаний путем участия в интеллектуальных дистанционных мероприятиях

• Формировать общие компетенции - осуществлять поиск, анализ и оценку информации, необходимой для постановки и решения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

2. Организатор викторины: 

мастера производственного обучения ОГБОУ СПО «Кривошеинский агропромышленный техникум» 

3. Участники викторины:
Участниками викторины могут быть обучающиеся образовательных учреждений среднего профессионального и начального профессионального образования Томской области. Участие в викторине заочное.

4. Сроки проведения:
Викторина проводится с 25 марта по 25апреля 2014г.

Подведение итогов –21-25 апреля 2014г.

5. Условия проведения:
Викторина проводится заочно и включает в себя занимательные 

вопросы по кулинарии и торговле (Приложение 2) 
Вопросы викторины размещаются на сайте www.kapteh.ru
Ответы на вопросы викторины необходимо предоставить до 20 апреля 2014 г. по электронной почте e-mail: umr@kaptech.ru. Обучающиеся ОГБОУ СПО «КАПТ» могут сдать работы в библиотеку техникума.

6. Требования к оформлению работ: 

На титульном листе (Приложение1) ответов необходимо указать: 

-сведения об участнике: фамилия, имя, группа; 

-сведения о руководителе (кураторе, консультанте): фамилия, имя, отчество, должность, место работы, контактный телефон. 

-сведения об образовательном учреждении (наименование, адрес, телефоны). 

В конце каждого ответа необходимо сделать ссылку на источник информации (автор, название, год издания, страница, адрес сайта). В работе допускаются иллюстрации. Развернутые ответы приветствуются. 

7. Критерии оценки работ: 

-дизайн и оформление материалов, присланных на конкурс; 

-содержательность материала (полнота раскрытия темы, информационная ценность); 

-объективность (наличие ссылок на использованные источники); 

-грамотность. 

8.Подведение итогов, награждение победителей:
Лучшие работы определяет оргкомитет с правами жюри. При равном количестве баллов преимущество у обучающихся, приславших ответы раньше других. Победители награждаются дипломами, все участники –сертификатами. Дипломы и сертификаты будут высланы на адрес учреждения, указанный в титульном листе. Результаты проведения викторины, размещаются на сайте www.kapteh.ru
9. Контактная информация:

Ответственные исполнители –Клян Наталья Николаевна - мастер производственного обучения по профессии «Повар»,Михня Елена Николаевна – мастер производственного обучения по профессии «Продавец, контролёр - кассир»
 Контактный телефон: 8-38-(251)- 2-15-89
Приложение 1. 

Титульный лист.

Открытая заочная викторина

«А знаешь, как все начиналось …?»

ФИО участника _____________________________________

ФИО руководителя___________________________________

(ФИО, должность)

___________________________________________________

Контактные телефоны ___________________________________________________

E-mail: __________________________________________

Наименование образовательного учреждения:____________

___________________________________________________

(полное наименование в соответствии с Уставом)

Почтовый адрес:____________________________________

Приложение 2. 

Вопросы заочной викторины

«А знаешь, как всё начиналось…?»

1.  Одним из важнейших этапов цивилизации является появление приемов приготовления пищи. А какая пища без посуды?

А все началось с того, что …  (продолжите).

2. Когда в России кулинария возникла как наука?

3. «Баха-кхар», «сук» - что означает?, где возникло?

4. Что такое «русский складной фунт»?

5. Значимые даты в кулинарии:

Когда и в какой стране:

А) был записан первый рецепт в мире салата с маринованным карпом?

Б) были  открыты первые школы поварского искусства?

 В) появились первые макароны (лапша)?

 Г) открыт первый ресторан в мире?

Д) открывается первый Макдональдс?

6. До введения метрической системы на Руси, употреблялись различные меры длины. Чему равнялись раньше и чему равны сейчас: 

Косая сажень - ?, 

Маховая сажень - ?

«Пядень с кувырком» - ?, 

Вершок - ?

7. А.С. Пушкин советует:

«На досуге отобедай

У Пожарского в Торжке,

Жареных котлет отведай

И пускайся налегке…»

Возникает резонный вопрос: почему «налегке»?

8. Упоминание старинных мер длины в современном языке 

а) в литературе

б) в пословицах и поговорках.

9. Согласно легенде, служители Ватикана однажды попросили папу Климента VIII наложить запрет на ………., утверждая, что это — напиток самого сатаны (потому что он пришел из исламского мира).  Как поступил папа Климент VIII? О каком напитке идет речь?

10. Что означает название «разгонный пряник»?

11. Что велел «исковать» для своих дружинников мудрый князь Владимир, промолвив, что серебром и золотом не добудешь дружины, а с дружиной добудешь и золото и серебро.

12. Чем определялась длина полотенца в русских семьях?

13. Лжедмитрий 1, ублажая в Москве Мнишека с сыном, в знак особого к ним уважения, распорядился подать именитым гостям ….  О чем идет речь?

14. На Руси был обычай в особых случаях печь и рассылать пироги по домам. Что это означало?

15. Устойчивость и прочность - отличительные черты одного из старейших русских сосудов – братины, по форме братина напоминает небольшой горшок с шаровидным туловом, часто снабженный высокой конической крышкой. В таком сосуде мед долго оставался холодным, а сбитень - горячим. Как и ковши, братины изготовлялись из самых разных материалов: дерева, меди, серебра и даже золота. Почему этот сосуд так назвали?

16. Кем и когда в России была составлена первая кулинарная книга?

17. Самый известный и в прошлом и в настоящем атрибут русского чайного стола?

18. В каком году появилась первая плитка шоколада?

19. Какой товар занимает второе место в мировом торговом обороте и почему?

20. История консервирования продуктов насчитывает несколько тысячелетий. Глиняный сосуд, с каким продуктом, залитым оливковым маслом, найденный в гробнице Тутанхамона, говорит о том, что эффективные способы сохранения продуктов были известны с глубокой древности и лишь совершенствовались, постепенно обретя ту форму, которая привычна нашему глазу и желудку?

21. О каких невероятных европейских новшествах узнала российская публика лишь в 1821 году, когда общественность взбудоражила статья в «Русском архиве», в которой рассказывалось о черепаховом супе, доставленном в магазины Лондона? Именно весть об этом супе имеется в виду, когда Хлестаков в «Ревизоре» Гоголя хвастает про суп в кастрюльке «прямо из Парижу».

22. Назовите синонимы слова «повар»:

___________  – человек, искусный в кулинарии, повар.

___________  – в быту женщина, готовящая пищу.

___________  – тот, кто работает на кухне, стряпает кушанья, повар (устаревшее слово).

___________  – повар в воинской части или в рабочей артели (спец.).

___________  – морской, судовой, корабельный, матросский повар.    Офицерский же называется повар.

___________ – квалифицированный повар или содержатель небольшого ресторана, столовой (устар.).

23. Повара в России, особенно ресторанные, употребляли термин «квисы». Что означает этот термин?

24. Какое блюдо, в русской кухне, солят трижды?

25. Откуда возникла традиция готовить мясо на косточке?

