Программа
20.03.2015 год в 14:00

Профессиональный мастер - класс
«Десерты. Кондитерский дизайн»
Место проведения мастер-класса - г. Томск ул. Герцена 53
	13:40 - 14:00
	Регистрация

	14:00 - 14:05
	 Приветствие участников мастер-класса - Назарук О.И., руководитель СП ДО ТКДС

	14:05 - 16:00
	Мастер - Класс - «Десерты. Кондитерский дизайн»

«Правила темперирования шоколада. Способы изготовления слоистых десертов и форма подачи» - Виноградова А.В., преподаватель спец.дисциплин

	
	Мастер - класс практикум с показом трудовых приемов:

* Работа с шоколадом

- шоколадный декор

- глазурь

- шоколадная паста

- шоколадный мусс

- изготовление конфет (ручной способ)

*Изготовление слоистых десертов
- муссы

- крема

- желе

- бисквит «Джоконда миндальный»

- оформление сладкого стола



	16:00
	Обсуждение, обмен мнениями, обратная связь


Стоимость мастер-класса 400-00 рублей, для студентов 200-00 рублей

Наши контакты:
(8-962-783-37-61) - Назарук Ольга Ивановна, руководитель СП ДО

onil.nazaruk@yandex.ru
E-mail:tkds@ngs.ru, Сайт tkds.tom.ru
ОГБОУ ДО  « УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКИЙ ЦЕНТР ДОПОЛНИТЕЛЬНОГО
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ
ОГБОУ СПО «ТОМСКИЙ КОЛЛЕДЖ ДИЗАЙНА И СЕРВИСА»

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР

Школа кулинарного мастерства
ОБЛАСТНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ

МАСТЕР - КЛАСС

«Десерты. Кондитерский дизайн»
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