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Областное государственное бюджетное образовательное учреждение среднего профессионального образования
КОЛЛЕДЖ ИНДУСТРИИ ПИТАНИЯ, ТОРГОВЛИ И СФЕРЫ УСЛУГ
	

    

	

	


УВАЖАЕМЫЕ КОЛЛЕГИ!
20 ноября 2013 г. на базе ОГБОУ СПО «Колледж индустрии питания, торговли и сферы услуг», по адресу г. Томск, ул. Ив. Черных. 97, будет проходить практический семинар «Применение современных технологий при изготовлении хлеба, хлебобулочных, кондитерских изделий и десертов в практическом обучении студентов», к участию приглашаются мастера производственного обучения профильных учебных заведений НПО и СПО г.Томска, Томской области и других регионов Сибири, а так же представители работодателей.
Телефоны для справок: (8-3822) 67-54-16, 8-952-898-00-32, заместитель директора Кульменева Елена Алексеевна
ПРОГРАММА
ФОРМИРОВАНИЕ ДОПОЛНИТЕЛЬНЫХ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ КОМПЕТЕНЦИЙ ПО СПЕЦИАЛЬНОСТЯМ ИНДУСТРИИ ПИТАНИЯ

Место проведения: ОГБОУ СПО «Колледж индустрии питания, торговли и сферы услуг»
Дата проведения: 20 ноября 2013г., в 11.00ч.

Целевая аудитория: мастера производственного обучения профильных учебных заведений НПО и СПО и представители работодателей индустрии питания

	Время
	Мероприятие и место проведения
	Выступающие

	10.30 – 10.55
	Регистрация участников, кофе-брейк
014 аудитория, цокольный этаж
	

	11.00
	Открытие семинара, Приветственное слово
014 аудитория, цокольный этаж 
	Воеводин Н.А. – директор КИПТСУ

	11.10 – 11.50
	Мастер-класс по приготовлению мармелада, пастилы, зефира с применением новых технологий в целях подготовки компетентного специалиста индустрии питания
014 аудитория, цокольный этаж
	Еремина Л.А., заведующая лабораторией «Технология хлеба и кондитерских изделий»,
Смитенко Е.И. – заведующая лабораторией «Технология продукции общественного питания»,
студенты КИПТСУ

	11.50 – 12.20
	Мастер-класс по приготовлению итальянских десертов в целях подготовки компетентного специалиста индустрии питания
014 аудитория, цокольный этаж
	Еремина Л.А., заведующая лабораторией «Технология хлеба и кондитерских изделий»,
Смитенко Е.И. – заведующая лабораторией «Технология продукции общественного питания»,
студенты КИПТСУ

	12.25 – 13.25
	Мастер – класс «Применение современных технологий при изготовлении хлеба, хлебобулочных изделий в практическом обучении студентов»
014 аудитория, цокольный этаж
	Еремина Л.А., заведующая лабораторией «Технология хлеба и кондитерских изделий»,
представители работодателей

	13.30 – 14.00
	Круглый стол «Обсуждение представителями учебных заведений использование современных технологий индустрии питания для подготовки будущих специалистов»
014 аудитория, цокольный этаж
	Представители учебных заведений СПО и НПО

	14.05 – 
	Обед
столовая, цокольный этаж
	



Приглашаем Вас принять участие в Практическом семинаре и заранее благодарим за сотрудничество.
Всем участникам семинары будут выданы сертификаты.

Директор ОГБОУ СПО «КИПТСУ» Н.А. Воеводин
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